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多分岐型多糖類 直鎖岐型多糖類
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大豆多糖類分子 ペクチン分子

大豆多糖類添加 ペクチン添加
大豆多糖類

単粒子
分散
粘度低い α-Caseinペクチン

部分的
に架橋
粘度高い

原子間力顕微鏡で
多糖類の分子構造
を解析

飲料中の乳蛋白粒子
の分散構造を解析

多糖類の構造から食品の用途を推定
新たな機能性多糖類を開発

分子構造の解析

食品での機能の解析（ドリンクヨーグル
ト）

構造・物性・機能の相関を解析

カゼイン

ペクチン

ペクチンで分散し
た乳蛋白質の透過
型電子顕微鏡観察
像


